
 
 
 
 
 

 
 

Foundation Degree in Hospitality  
Events & Catering Management 

Cursus entièrement enseigné en anglais 
127 crédits ECTS 

 
Des carrières à la mesure de votre ambition 

 
L’Ecole de Savignac a pour vocation de former les cadres opérationnels et fonctionnels des métiers de 
l’hôtellerie-restauration, du tourisme, des loisirs et de l’événementiel. 
 
Savignac garantit à ses diplômés une parfaite intégration dans le milieu professionnel avec notamment 
des opportunités de carrières dans les chaînes hôtelières internationales, les groupes de restauration, 
les parcs de loisirs, les sociétés spécialisées en événementiel, l’agro-alimentaire, les métiers de 
service … 
  
A Savignac l’ouverture internationale et multiculturelle est omniprésente. Cette immersion permanente, 
approfondie par la pratique de la langue anglaise, des échanges universitaires, des stages et des 
missions à l’international, permet aux étudiants d’acquérir une dimension internationale essentielle aux 
fonctions qu’ils occuperont demain.  
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Foundation Degree in Hospitality, 
Events & Catering Management 

 
 

Deux écoles de management de notoriété européenne dans l’hôtellerie et la restauration, l’Ecole 
de Savignac et Heart of England International Academy (HEIA), se sont associées pour 
développer un programme de formation de management opérationnel bilingue en deux ans 
débouchant sur un diplôme national anglais, a Higher National Diploma (HND) in Hospitality 
Management (BAC +2). 
 
Ce programme se déroule avec un stage en France et en alternance pendant la période de formation 
en Grande-Bretagne. Vos périodes en entreprise font parties intégrantes du cursus. 
 
Cette formation est accessible avec un BAC toutes séries ou équivalent. 
 

 
OBJECTIFS ET DEBOUCHES 

 
 
Objectifs 
L’étudiant du Foundation Degree in Hospitality Events and Catering Management va acquérir les 
compétences qui vont lui permettre : 
- D’organiser, piloter, animer et concevoir un système de production et de distribution de biens        

et de services. 
- D’élaborer, analyser et exploiter les données du système d’informations. 
 
A l’issue de la formation vous êtes titulaire d’un diplôme national anglais de niveau BAC + 2.  
 
Débouchés 
- Assistant au directeur de restaurant 
- Assistant F&B Manager 
- Assistant Night Auditor 
- Assistant chef de réception 
- Assistant responsable des achats … 
 
Les débouchés à l’international deviennent une réalité grâce à votre diplôme et votre 
compétence en anglais. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



CALENDRIER 
 
 
Durée de la formation : 2 ans 
 
 
Année 1 en France 
 Mi déc. 
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Début sept. Début janvier Début avril Fin mai Fin mars 

Pré-requis 
* Période 1 - Cours vacances Période 2 - Stage  Période 3 - Cours 

 
* voir module préparatoire page 5 

 
 
Année 2 en Angleterre 
 Mi déc. Début janvier Juillet Fin août 
 Début juin 

Cours en Angleterre/travail en entreprise 
(alternance) 

Entreprise 
Cours en Angleterre/travail en entreprise 

(alternance) 
Entreprise 

 
 
 

CONTENU DE LA FORMATION 
EN FRANCE (Année 1) 

(Période 1, 2 & 3) 
English + I.T (Informatique) + Study Skills = 145 hours 
Food and Beverage Operations Management 
Rooms Division Operations Management 
The Developing Manager 
Planning and Managing Food Production and Beverage Service 
Personal and Professional Development 

The Contemporary Hospitality Industry 
Hospitality Contract & Event Management 
Finance in the Hospitality Industry 

EN ANGLETERRE (Année 2) 
EN ALTERNANCE 

 STRATFORD     2 à 3 jours /semaine    ENTREPRISE  3 - 4 jours /semaine 

 
Quality Management and Business 
Marketing in Hospitality 
Customer Service 
Research Project 
Human Resource Management for Service Industries 
Work-based Experience 

 
Work experience  

Contemporary Gastronomy  
 

 
Expérience professionnelle et rémunération 
Le travail en entreprise est obligatoire en Angleterre. Avant votre départ pour l’Angleterre, notre partenaire 
académique, Heart of England International Academy (HEIA), vous aura trouvé un emploi. La rémunération 
minimum en entreprise en Grande-Bretagne est de £4,98/heure si vous avez entre 18 et 21 ans et de 
£6,08/heure si vous avez plus de 22 ans. Durant toute la période en Angleterre, vous serez en poste en 
alternance dans une entreprise et, à ce titre, vous devrez donc négocier vos congés comme tout autre employé. 
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CRITERES D’ADMISSION ET PROCEDURES DE SELECTION 
 
 
Critères d’admission 
- Recrutement à BAC toutes séries ou équivalent étranger 
- Recrutement diplômes du secteur avec expérience professionnelle 
 
Procédures de sélection 
- Sélection sur dossier de candidature 
- Epreuve d’évaluation de l’anglais 
- Entretien avec le directeur pédagogique, assisté par le Programme Leader 
 
Pour les étudiants internationaux, nous envisageons la possibilité de vous permettre d’effectuer vos 
tests d’admission à distance.  
 
- Date limite de dépôt de dossier : fin juin 
- Frais de sélection : 80 € 
 
Les frais de sélection sont payables par chèque et sont à recevoir ainsi que le dossier de candidature 
par courrier postal. Pour les étudiants non-ressortissants européens, ces frais peuvent être payables 
par transfert bancaire IBAN (veuillez nous contacter afin d’obtenir nos détails bancaires). 
 
 
Reconnaissance du diplôme 
Le Foundation Degree in Hospitality Events & Catering Management de l’Ecole de Savignac et Heart of 
England International Academy (HEIA) est agrée par l’Etat britannique sous le titre de Higher National 
Diploma in Hospitality Management. Vous acquérez également 127 crédits ECTS (European Credit 
Transfer System). 
 
La poursuite d’études est donc possible vers un bachelor ou une licence professionnelle. Grâce au 
système de crédits ECTS, vous pourrez poursuivre vos études dans toute l’Europe 
(www.ec.europa.eu). 
 
Les étudiants ayant obtenu un minimum de 55/100 de moyenne générale au Foundation Degree in 
Hospitality Events & Catering Management pourront déposer leur candidature pour le Bachelor « Top-
up » in Events, Facilities & Catering Management (Bac + 3) de l’Ecole de Savignac. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

http://www.ec.europa.eu/


COUT DE LA FORMATION  
 

Frais de scolarité  
Frais de scolarité : 4 450 € par année 
Frais d’inscription et de sélection : 80 € 
Frais de l’association des étudiants (ASIS) : 100 € (visites professionnelles, repas à l’extérieur…) 
 
Module préparatoire (4 semaines) 
Cours d’anglais écrit et oral obligatoire pour les étudiants n’atteignant pas 7/10 à l’épreuve d’admission 
en anglais. 
Frais de scolarité : 950€ 
 
 
Restauration en France 
La restauration à l’Ecole de Savignac est présentement gérée par une société de restauration, 
SOGERES. En 2012, un nouveau restaurant « self-service » sera mis à disposition. 
 
Hébergement 
En France - Hébergement à proximité de l’Ecole : nous pouvons vous fournir une liste d’adresses de 
particuliers proposant des logements meublés (tarif moyen : 280 €/mois) * 
 
En Angleterre - Hébergement recherché par notre partenaire, Heart of England International Academy 
(hébergement sur le campus, chez l’habitant, ou en locations individuelles). Pour informations, visitez 
le site www.cosmostudents.com. La restauration en Angleterre est libre et à la charge des étudiants. 
 
Sécurité sociale étudiant 
Affiliation annuelle auprès de la CPAM de la Dordogne, coût annuel approx. : 203 € * 
 
* Ces montants sont donnés à titre indicatif et sont réévalués chaque année. 
 
 

CONTACTS 
 
 
Anne GUITTON, Chargée de communication et de commercialisation 
e-mail : a.guitton@ecole-de-savignac.com  
 
Roger HAIGH, Co-directeur - Pédagogie, Finance et Administration du campus 
e-mail : r.haigh@ecole-de-savignac.com  
 
Tél : 00 33 (0)5.53.05.08.11 Fax : 00 33 (0)5.53.05.39.65 
 
Ecole de Savignac, 24420 Savignac-les-Eglises, France : www.ecole-de-savignac.com 
 
The Heart of England International Academy : www.heia.co.uk 
 
Campus Accommodation : www.cosmostudents.com 
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